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Mcnﬁ-BﬁFFct i

mnischcr ,,TaPastc"cr“

Gekrsuterte Scampis auf OIiven~Kart01q:eIstamPF

LVitello Pollo® mit KaPermAP]CeI

T atar vom K alb mit Zitronenpﬁeger und TrihCFeLCreme fraiche
Salmin Honigbeize mariniert mit FencheLOrangensalsa

Bresaola mit Kucola, K irschtomaten und Farmesan

dazu italienischer PBrotkorb, chtoquark und eingelegte Oliven

CremesuPPe von roten | insen mit [ occacia und | omate

3[ om bﬁg:ct
Filet vom Jungschwcin auf Schmorbéckchenragout

Ferlhuhnbrust mit Honig und Thgmian gebratcn auf Barolcjus
MittelmeenBarsch mit K noblauch und K rautern gebraten auf weiBer [Fischsauce

\Yi cgctarisch

Kicotta~Ravioli auf gegri“ter Faprika mit Ziegenkése

bcilagcn

Kartogelgratin, FPenne mit getroc‘(neten T omaten, Risotto mit frischen Pilzen
Zucchini—Tomatengratin, Blumenkohl in Currgbutter, Blattspinat in leichtem

Farmesanrahm

I Jessert
Himbeer-Sahnemousse mit Schokoladen-(remiso,

frischen Peeren und Fistazieneis



Menu-Biiffet 2

|
Mediterraner \/orspeisente”er

Parmaschinken mit Melone, marinierte / ucchini, Auber ine, Faprika und Champignons,
FParmesan, ital. Salami, Ferlhuhnspieﬁ mit ChilFDiPP, %omate & Mozzarella,

| achsim Crépe, Ackersalat mit Balsamicoc{ressing

Baguette mit Aioli und Oliven

SUEEC
Zitronengras~Cu rrysuppe mit | imonen-(Gambaretti

A]s ] ')ﬁﬁrct

Kosa geschmor’cer Ka”}s’ca]celspitz in C]remolatajus
Kai}ebaumet auf Tomaten~O|iven~Ragout
Geemischte [Filetwiirfel ( Schwein, Rind, Pute) in Pfefferrahmsauce

\Y4 egetarisch

T omaten-Risotto mit gebratenen Waldpilzen und Rucola-Festo

[ ')cilagcn
PBasmatireis, [ Jaselnuss SCEUP?nudeIn, KartomcmceLLauchgcmijsc

(;Hserbacl(ener Broccoli, ChamPignomFaPrikagemUse, \/\/irsing mit SPeck und Sahne

I Jessert
Unsere ,,Schokoladentherapie“

( Allerei rund um die Schokolade, lassen Sie sich iiberraschen)



ly]enii—-l 'zﬁFFct )
SDuett vom !orwcgcr Lachs“

Gebeizt und geréuclﬁcr’c mit Wasabi, rosa ]ngwcr und Saisonsalatcn
Landbrot und Schalottcnquark

* kK

Schaumsuppe von SiiBkartoffeln mit Paprika-Pruschetta
PP P

éls [ 'zihCFet

Butterzartes ,, | andoori“ vom | andschwein mit Curr9~5chalottcnsaucc
chine Rumpsteaks unter der F]cherhaubc auf F]chersaucc

,,Coq au vin“, Huhn in Kotwein gcschmor’c mit Champignonsl Spcck und Rosmarin

\Y, cgctarisch

GCFU”’CC Maultaschen in Basilikumsauce mit Austernpilzen, Farmcgiano

I ')cilagcn
ubcrbackcnc Ralﬁmkar’coﬁcclnj Rigatoni in Kréutcrsalﬁnc, Mandelreis

Gariine Bo}mcn mit Spcck KohlrabFScnfgchsc, Chili-K arotten

l 2esscrt
| auwarme APFcLTar’cc mit l’mausgcmaclﬁtcm Schokoladcncis,

r]onigﬁjoghurt und APICcLZim’&Ragout



Das Grﬁnc Mcnﬁ»—ﬁﬁﬁ:ct

Gegri”tes und einﬁelegtes Gem(jse mit Farmesanspénen, Pikantem Cous

Cous, Mango-C untney
Baguet’cc mit Aioli und Oliven

N ZUPEC

appuccino von der /uckererbse mit | imettencroutons
Capp

Als I ')ﬁﬁ:ct

(nocchiin Tomaten~WeiBwein~5ugo mit Blattspinat

und Fim’enkeme

Gefillte FaPrikaschoten mit Mandelreis und [Teta
Gefiillte Maultaschen in Basilikumsauce mit Austernpilzen
und Farmegiano

Kokos~GemU56~Curr%mit Du]ctreis

Miniréstis mit Spinat~ icotta und Kése gratiniert

(sropkes Sa]atbuget mit verschiedenen Toppings
und dem Dressing Jhrer Wahl

I chscrt

| auwarmer Mandelcrossi mit eingemaclﬂten Blaubeeren
und hausgemachtem Schokoladeneis



Mediterranes Menii

|
\/orspciscntc”cr

Marinierte Anti Fasti, Tomate~Mozzare”a,

Bruschetta mit | hunfisch, Salami mit Rucola, Parmesan, Melone mit
Farmaschinken, Fenchc| & Traubcn mit Zicgen{:risclﬁkése,

dazu Weisbrot mit Aioli und Oliven

Ductt von Fasta
(Gnocchiin Wciﬁwein~Cl1amPignonsauce mit B|attspinat &

Pinienkernen

Farfalle mit Tomatensugo und Basihkum, Farmegiano a part

Zwischcngang

Geerilltes /anderfilet und Scampis mit K rautern und K noblauch auf
Saéanrisotto

HauEtgang
Glacierter K albsbraten und ,,Saltimbocca“ vom | ruthahn auf

Rosmarinjus,

dazu geschmortc Kartogeln mit Meersa]z und Gcmu‘sc vom Marl(t

Dcsscrt

Mousse von CaPPuccino im PBaumkuchenmantel mit frischen [Triichten
und hausgcmachtem Blaubeer-Sahneeis



Bergisches Bijﬁjct

Warmcs Bﬁﬁct
k raf!tgrijl'xe mit Gemiﬁsejulienne
Knuspriggebratener Schinken mit Malzbiersauce

Gcschnetzclte Futcnobcrkculc in Zwicbelsaucc mit Champignons
Frische PBratwurst mit Scmc

l 'gcilagcn
Warmer Kar‘co{:{:el-SPecksalat, Butterreis, (rillkartoffeln mit DiPP,
Saucrkraut in Rahm, SPcckbohncn, Buttergem[jse

Kaltcs ] 'QHFFct
Rustikales K asebrett

Bratcnauswah! mit [ jern und Fetcrsilie

Kasse]er am Knochcn gebratcn mit cingcmachten Gemijscn
Bergisches Bruschetta mit K ottenwurst und Senf
Bratkartoffelsalat mit (Gurken und Zwiebeln
Remouladensauce

Kré utersauce

Angcmachtc Salatc
Nudc!salat mit Erbscn und Schinkcn

K rautsalat mit Speck in Essig & Ol
Brotkorb mit But‘cer und Schma]z

Dcsscrt

Rcispudding mit Kirschsaucc und Zimt~Zucl<cr
Manc{elcreme mit Amaret’to

anrkmousse



Das Gr[inc Bﬁﬂet
K a!ﬁc i‘orsEciscn

Marinierte Aubergine und Zucchini
Tomate & Mozzare“a mit altem Balsamico
Gegri”te Melone mit (hinakohl und Chili~Nuss~DiP
Champignons Trivolati in Knoblauc}%@livenél
Ziegenkése mit r'ionig ratiniert
Eingelegte FaPrika un§ZwiebeIn
arPaccio von Strauchtomaten mit Oliven, Pesto und Rucola

Angcmachtc Salatc

| insensalat mit Staudcnsencrie und K arotten

K rautsalat mit APFeln in Sahne

Spaghet‘cisalat in Knoblauch&ressing mit K resse
CousCous mit Lauchzwiebeln

Brotauswahl mit Aioli und [Frischkase

Warmcs Buﬁ:ct

,,Tgpisclﬁ [talienisch®, Fussili in Olivensl gebraten mitjungem
| auch, Kirschtomaten, Pinienkerne und }5

Curr9 von Blumenkohl und Kichererbsen
Maistortilla mit scharfer Faprikasauce

XS

armesan

Kicottatorte“ini in Nussbutter mit Farmegiano und Kucolapesto
Spanische K artoffeln mit Meersalz, Thgmian und

Barbecuesauce

Siise Siinden Dessertbiiffet
[rischer Obstsalat mit Amarettocreme
FPanna cotta mit [eidelbeeren
Passionsfruchtschaum mit Ananas

Tirami Su mit [Himbeeren




Remscheider Wochenmarkt

Warmcs Bt‘nq:ct
E artolclce]cremesuppe mit SPeck und Croutons

Haugtgang

Schweinelende im Blétterteigmantel gebackcn mit Rotweinsauce
Kotbarscl‘ncilet im KnusPermantel mit SCmCscl‘waumsauce

Ragout von der Poulardenbrust mit SPeck~ChamPignons
bcilagcn

Eicrsp’étzlc, Kartogelgratin, Thgmiankartoge]n,

Buntes Gartengemijse, Kr'éuterbol*men & Gri“tomaten

K alte \/orspciscn

Fisch aus der Raucherkammer mit | omatenrosen

Melone mit westfalischem Knocl‘wenscl‘winken

Gerosstetes \Weisbrot mit verschiedenen Toppings
Ochsenroastbeef zart rosa gebraten mit Gem(jsen garniert
Variationen von der Putenbrust mit [Friichten
Marinierter Norwegerlachs mit Dill

K'ésc vom Tﬂolzbrct‘c

Kemoulac{ensauce, SenF—Di“sauce, Sal—me—Meerrettich
Angcmachtc Salatc

bergiscl‘wer Wurstsalat mit Kése und Gurken
Gemischte Blattsa]atc, Tomaten und

Guri(en mit div. Dressings nach WaH

Brot~ und Brétchenauswahl

mit Putter und APFelschmaIz

Dcsscrl:
Obstsalat mit (Grand Manier

K aramellschmarrm mit Vanilleschaum

Rote (riitze mit Sa}me



BBQ Grille Chill

Warme C\crichtc vom Gnll

|
Glasierte SPamCer!(e”(elﬂe ,,Regular“ siiB, scharf, raucl’lig.‘.

,,Ur\sere“ Currgwurst aus dem Glas“
utenmedailions mit (_urry~ | omatensalsa

Putenmedaillons mit Curry-T |

Marmorierte Rindersteaks mit Pesto

TOEEings

BBQ75auce, F rdnuss-Chili-Salsa
rauterbutter, (_ranberry-[ epper

Krauterbutter, Cranberry-f'epp

!écilagcn:
PBaked-Potatoes mit | zatziki, Grillkartoffeln mit Sonnenblumenkernen

Vanillekarotten mit Orange, Gri”tomate, (Gersuchertes Gri”gemu’se

\/om Kaltcn Bihqct

K artoffelsalat mit Kirschtomaten und T hunfisch
Chinakohl mit Scampis in Paprikadressing
Schwarzgerauchertes mit Staudenselleric und Apfel

(ersstetes \WeiRbrot mit Wiesencl’lampignons

Bunte K riutersalatbowl mit Cl’li“dressing

Marinierter Mozzarella mit Oliven, T omaten und Rucola
,Caeser's Salad® mit Farmesandressir\g & (routons
Brotauswahl mit Curr3~Aio|i und MascarPone~Kréuter‘FriscH<ése

e Siinden
K okosmilchreis mit Mango~]>assionsxcruchttoPPing
Glacierte Ananas mit Ahomsirup und Passionsfruchtcreme

Scl’lol(ogate ux mit Joghurteis



“Tamccli:rcudcn”

Anti Pasti aufgebaut auf Biffetinseln

Tomatencarpaccio mit Ziegenkése und Petersiliensl

Tagliata vom Rind auf Balsamicolinscn
Honiglachs mit Wasabifrischkise auf Cl‘]ili~6url<ensalat
Mariniertes Sommergem[jse mit gehobeltem Farmesan

Currggarnelen auf Melonemfjpitzkohlsalat

Schinken und [Tartwurst mit au‘rgeschnittener (,harentaismelone
SCl‘miPPelbohnen mit Schalotten, Kauch{:ore”e und Meerrettich

Live Cooking Stationen

Maispoularc]cn mit Honig & Thymian gebraten
FPortweinsauce / KarottemFeigengemijse/ Salbei~6nocchi
SteinbeiBerfilet unter der |_ardokruste

Tomaten~©livengemijse/ gesclﬂmor‘ce Fimento-K artoffeln
Medaillons vom Ocl’nscnroastbccmc
SCHmorbéckchensauce/ Faprika~50hnengemh’se/
Kartoffel-Rostzwicbel-Stampf

y::gctan'sch
Steinpilzpas’ca/ Finienkernen / Croutons / Rucola

Sﬁﬁc 5Undcn
Creme Brilée mit Vanille und [Fimbeersorbet
Flambierte Crépes in Orangensauce mit Sauerrahmcis und Niissen

Frischer Obstsalat mit weiber Schokoladensauce



Mediterranes Bt‘ncfct ,,Ficcolo“

Kalte Anti Pasti
Ciabatta mit | omate und Basi]ikum

naclegte Aubergine und Paprika

Melone mit Parmaschinken

T ruthahnbrust mit T hunfischsauce
Pruschetta mit Champignons und Parmesan

GratinicrterZiegenkésc mit O]Centomatcn und r_lonig
Salami mit gehobeltem Farmesan und Oliven
Cl—aampignons 1 rivolati®
T omate und Mozzare”a mit Balsamico-[Jonigessi
SESSIZ
Késc vom Brett
alat von Ferme, Lauch, Oliven und Finienkemen in Balsamico Dressin
S S
Florentiner K artoffelsalat mit T omaten, roten Zwiebeln und Spinat
P

Jtalienisches Bauern]:rot und Brétchen
mit Butter, Aioli und Frischkésec]ipp

Warmes Bijﬁ:et

,,Coq au vin®, Foularc{e in Rotwein geschmort

mit E&elpilzcn, SPeck und siiBen Zwiebeln

chir\e Farmesanscz’mitzel von der Schweinelenc{e auf Tomaten—Basilikumsauce
I:isc}‘y{:ncanne ,,CaPrese“ mit Tomate und Mozzare”a gratiniertin Kréutcrschaum
!bcilagcn

Geschmorte Thymiankartogcln, Penne mit getroci(netcn T omaten, frittierte K artoffeln,

Ratatouillcgemijsc, Blattspinat ala creme, Blumenkohl in Rahm mit Festo

E 2cssert
Ananas~Mcloncnsa|at mit Ahomsirup

Far\r\a cotta mit f‘limbeersauce

[ rfrischendes Jog}‘yurteis mit Amarettokirsche und Schoko-Cookies



“Fine Dining chcling”
TaPas & Fingerfood

EEshimin om Norweger | achs

T hunfisch in lauwarmer Limettemﬁojamarinade

FPraline von K artoffel und Bergkase

Rauchlachs auf marinierter Avocado mit Chili-Dip

Beeftatar mit [Frischkise auf K artoffelrssti

/weierleivon der Parbarie [T nte mit Entenleberpraline und Mango
Hot minced Peef mit K eniabohnen und Paprika

Marinierter griiner Spargel mit (sranatapfel

j ive-cooking
Geschmortes Kalbsbécl«:hcn in Barolojus

Speck-Kartoffelmousseline, K ohlrabi & T riiffel

Poularde mit Thgmian'Grcmolata

Mascarponerisotto, Wildkrautersalat und armesan

Kabcbau ,Cafe de Paris®,

bunte |_insen & Apfel, Hummer-F spuma

5Pan{:er|<clrﬁcl<en 24./68 mit gclbcn Curry, lngwcr—ﬁonigsaucc,
SUBkartoFFelstamPF, gelbe K arotten mit /itronengrasaroma

\/egetan'sc]'l
Getiillte Pasta in Salbeibuttcr mit Parmesan

5&56 5ﬁnden
| auwarmes Schokoladentér‘tchen mit Sauerrahmeis
Fassions]cruchtgatcau mit Kokos

Karame”isier‘ter Kaiserschmarrn mit Himbeerespuma und \/ani”eeis
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